


M E N Ú  D E  N O C H E V I E J A
N E W  Y E A R ’ S  E V E  M E N U

S I L V E S T E R  M E N Ü

Copa de Champagne

Cangrejos de río en salsa cóctel
Crayfish in cocktail sauce

Flusskrebse in Cocktailsauce

Tartar de ternera sobre pan brioche
Beef tartare on brioche bread
Rindertatar auf Briochebrot

Vieiras con salsa cremosa de colif lor, apio nabo y wakame
Scallops with creamy cauliflower, celeriac and wakame

Jakobsmuscheln mit cremiger Blumenkohl, Sellerie- und Wakame

Cappellaccio de búfala y albahaca con crema de trufa blanca
Cappellaccio stuffed with buffalo mozzarella and basil, 

served with white truffle cream
Cappellaccio mit Büffelmozzarella und Basilikum, 

serviert mit weißer Trüffelcreme

Dúo de gambas y filete de lubina sobre cremoso risotto
Duo of prawns and sea bass fillet on creamy risotto

Duo von Gambas und Seebarschfilet auf cremigem Risotto

Solomillo de ternera con puré de patatas y verduras, 
queso de cabra y cebolla caramelizada

Beef tenderloin with mashed potatoes and vegetables,
goat cheese and caramelized onion

Rinderfilet mit Kartoffelpüree und Gemüse,
Ziegenkäse und karamellisierter Zwiebel

Semifreddo de pistacho
Pistachio semifreddo
Pistazien-Semifreddo

Uvas de la suerte
Lucky grapes

Glückstrauben

249€

P O R  P E R S O N A  /  P E R  P E R S O N  /  P R O  P E R S O N
B E B I D A S  N O  I N C L U I D A S  / D R I N K S  N O T  I N C L U D E D


